
Asti DOCG Spumante 	 Dolce		  Metodo Martinotti

Descrizione di questo Spumante:

	 Bello ed elegante il perlage che emerge dal fondo del bicchiere, 
	 dal colore giallo paglierino chiaro e brillante e una mousse 		
	 elegante quando viene versato.

	 Questo Asti DOCG ha un naso fruttato molto intenso e fresco. 		
	 Sembra quasi di sentire l’odore dell’uva Moscato nel bicchiere.

	 Bollicine fini ed eleganti esaltano gli aromi. Il gusto tipico del
	 Moscato è molto presente e lo spumante ha un sapore dolce 		
	 senza esagerare..

Nome : 		  Asti Spumante iDivini

Denominazione :	 Asti DOCG  

Vinificazione : 		 Un Asti tradizionale fatto secondo il 

			   Metodo Martinotti.

Abbinamento: 	 Queste bollicine sono ideali da servire come 		

			   leggero aperitivo o con un delizioso dessert.

Uve :			   Moscato 

Terreni:		  calce e argilla

Tappo :		  sughero agglomerato 

Conservazione: 	 da degustare preferibilmente entro 3-5 anni

Alc. :			   7,5 %

Servizio : 		  8/10° C
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